
Menu
Rassegna Gastronomica Tremezzina

Gastronomic Exibition 2026
Il menu viene servito a tutti i commensali al tavolo e per tutta la durata della rassegna

The menu is served to all diners at the table and for the duration of the exibition

 Bresaola di cervo, cavolo rosso e melograno
pate´di cinghialetto, panbrioches alle castagne 

Venison bresaola, red cabbage and pomegranate  

 young wild boar pâté, chestnut bread

* * *
Raviolo di pasta fresca alle erbe, blu di capra della “Valsassina”

mostarda alle pere, crema alle noci
    Fresh herb pasta ravioli, Valsassina goat’s blue cheese, pear mostarda

 walnut cream    

* * *
Trancetto di luccioperca arrostito, vellutata di mele “tremezzine”

agrumi e verdure di stagione
    Roasted pike-perch fillet, Tremezzina apple velouté

citrus fruits and seasonal vegetables 

* * *
Biscotto al grano saraceno, polenta di mais arrostita e carammellata

fiordilatte alla grappa, riduzione ai mirtilli selvatici
                                  Buckwheat biscuit, roasted and caramelized corn polenta 
                                   fiordilatte icecream with grappa, wild blueberry reduction

* * *
 € 60,00 per persona - per person

Bevande escluse - Beverage excluded


